SEMAINE DU 18-03-2024 AU 24-03-2024
MIDI
PIERREFONDS

WS

DUPONT XN

|

RESTAURATION

SEMAINE DES LANGUES VIVANTES

Mardi

Entrée PORTUGAIS
Plat “*?RagoUt de poisson portuguais
Pommes Vapeur
Fromage|| Petit cotentin aux herbes
Dessert || 3 Fpyit du jour (BIO)
Godter || Baton de chocolat
Pain au lait

D

Mevaredi

ALLEMAND

‘%FBoeuf paprika

Riz

Chou rouge aux pommes
Bouchée de légumes du sole
sauce créme

FiEdam (BIO)

Tarte aux pommes

Yaourt nature sucré
Jus d'orange

Jeudt

< Pomefonds. <

4
2

ITALIEN
Pizza au fromage

a Escalope de poulet pané
(BIO) sauce milanaise

Fpates (BIO)
“#Pavé de colin sauce a la
milanaise

= Fruit du jour

Petit suisse aux fruits
Gaufrette vanille

ESPAGNOL

Tortilla oignon pommes de
terre
Ratatouille

@pont I'Evéque

ﬂFIan saveur caramel

Confiture
Pain platine
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Végétarien
< Global G.A.P

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

*Présence de porc




SEMAINE DU 25-03-2024 AU 31-03-2024
MIDI
PIERREFONDS

DUPONT X o

RESTAURATION
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Entrée |[ REPAS INDIEN EiKAceleri rémoulade (BIO) TMRilettes de thon Salade verte et dés de mimolett
Plat Emincé de poulet sauce tandoofi| Edpates a la napolitaine 2 o7 Reéti de porc* sauce miel ef | *Filet de merlu sauce créme
R'Z_ a lindienne _ Fromage rapé romarin Semoule
Poisson tandoori %3 Haricot vert (BIO)  Brocolis
Pommes de terre noisette
Réti de dinde sauce au miel et
romarin
Boulette panée de blé fagon
thai sauce creme
Fromage|| Hipyie (BIO)
Dessert || - Fruyit du jour Klcreme dessert vanille EElvioka du chef FI Fruit du jour (BIO)
Godter Fromage blanc aromatisé Beurre Fruit du Jour Pate a tartiner
Gateau marbré cacao Pain platine Yaourt a boire Pain platine
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. v M Végétari PR Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
= MSC - VBF Veégétarien 1 Bio possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
@& AOP £ Global G.A.P 1 Local El Recette du chef

£  Label rouge 27 Contient du porc #= CE2

*Présence de porc




SEMAINE DU 01-04-2024 AU 07-04-2024

MIDI
PIERREFONDS

m

DUPONT XN

|

RESTAURATION

Mardi

Mevaredi

® o Piersfonds

Jeudt

©

¥,

4

Entrée salade texane (salade, mais,
mimolette, oignons frits, tomates)
Plat Samoussa aux légumes et ‘f'.Cheese burger lﬂICoIombo de poulet
son jus Frites FISemoule (BIO)
ElRiz cantonais NMcheese végétarien Poélée de légumes a I'abricot
sec
Curry végétarien (haricots
rouges, mais, concentré de
tomate, oignons)
Fromage Cantadou @ saint Nectaire
Dessert 3 Fruit du jour (BIO) IﬂIFromage blanc aux mille E Fruit du jour (BIO)
couleurs
Godter Baton de chocolat Confiture Lait aromatisé chocolat
Pain au lait Pain platine Gaufre flash
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. v Lo Moe Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
B MSC " VBF 0 Vegetarien @I Bio possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
AOP - Glob.al G.AP Local Recette du chef «pscance de porc
#  Label rouge o Contientdu porc = CE2




SEMAINE DU 08-04-2024 AU 14-04-2024
MIDI
PIERREFONDS

___ Jundi Mardi

DUPONT XN

RESTAURATION

|

® o Piersfonds

Entrée 'Cervelas* et petits oignons
Roulade de surimi mayonnaise
Plat 3% Hachis parmentier (BIO) | | Aiguillette de volaille sauce
Parmentier végétarien Ergls:ue:je h .
(égréné végétal, purée, brunoise ET-(i)e Aee € champignons
légumes) “Pates (BIO)
Pavé fromager sauce
normande
Fromage Cantafrais
Dessert || .2 Fruit du jour Liégeois chocolat
Godter || Petit suisse sucré Fruit du Jour
Gateau pompon Petit pain chocolat
/
2

FAS)

4
2

“ITomate au persil (BIO)

‘f'couscous poulet merguez
boulette de boeuf

Semoule

Légumes couscous

Couscous végeétarien sauc
au ras el hanout

Beignet a la pomme

Fruit du Jour
Lait aromatisé chocolat

0]

Salade iceberg aux croltons

IEFricassée de moules et
poisson sauce dieppoise
Frites

EdYaourt nature sucré (BIO)

Pate a tartiner
Pain platine
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. v M Végétari e Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
= MSC - VBF Veégétarien ' Bio possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
@ AOP £ Global G.A.P 1 Local El Recette du chef

£  Label rouge 27 Contient du porc #= CE2

*Présence de porc




SEMAINE DU 15-04-2024 AU 21-04-2024 Y 7 = ?

II:”IIIIIE)FI{REFONDS DUP ()N'-[f\J Ll @Plﬂﬂﬂjﬂﬂﬂs « @JJQ

RESTAURATION

L dundi | Madi

Entrée P anais rémoulade Pizza au fromage
Plat FiRdomelette nature (BIO) " Boulettes de boeuf sauce Thon ala tomate £ 0¥ Jambon blanc*
Piperade bercy Ftomage rape Sauce Barbecue
“'Coeur de blé & Haricot vert Pates Beignets de chou-fleur
iR, (BIO) Jambon dinde
‘\’ s .
2 Fricassé de colin sauce .Bouchee sarrasin
nantua
Fromage|| Chantaillou @pont 'Eveque
Dessert || Klcreme dessert vanille “ Fruit du jour 3 Fruit du jour (BIO) FIpurée de Pomme (BIO)
Godter Fruit du Jour Baton de chocolat Beurre Petit beurre
Barre patissiere Pain au lait Pain platine Yaourt aromatisé

NG ’ ¢ KX N e X572

w= MSC Y VBE Véastari m g Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
' egetarien 10 possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
@ AOP £ Global G.A.P 1 Local El Recette du chef

" : . - *Présence de porc " 4
% Label rouge o Contient du porc & CE2 “ HVE




SEMAINE DU 22-04-2024 AU 28-04-2024

MIDI

PIERREFONDS

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

Godter

Mardi

=?Fricassée de poisson blanc
sauce citron

@ Epinards hachés cuisinés
Fipomme vapeur (BIO)

Saint Paulin

= Fruit du jour

Fromage blanc aromatisé
Ourson fourre chocolat

|

DUPONT XN

RESTAURATION

@?
®  Bfimimds T

%I Concombre a la créme (BIO)

%2 07 Roti de porc* label sauce
moutarde

1= purce crécy (pommes de
terre, carottes)

R6ti de dinde sauce moutarde
Palet de pois chiche et
betteraves sauce brune

lle flottante

Croissant
Fruit du Jour

Sauté de dinde sauce aux
herbes

Riz

Fondue de poireaux a la creme
=2Poisson meuniére + sauce
tartare

Petit cotentin nature

Elyaourt brassé banane (BIO)

Pate a tartiner
Pain platine

@ AOP

== MSC

#2  Label rouge

¥

X' X7

it

)\ \\AV

¥ VBF
£ Global G.A.P

Végétarien
2 Local

o Contientdu porc = CE2

i Bio
Bl Recette du chef

*Présence de porc
HVE

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.




SEMAINE DU 29-04-2024 AU 05-05-2024
MIDI
PIERREFONDS

w

Entrée || EiGgleri aux pommes (BIO)

Plat ‘?'.Daube de boeuf
Poélée de courgette

I@Pommes boulangéres

Samoussa aux légumes et
son jus

Fromage

Dessert I@Fromage blanc facon
straciatella

Godter Baton de chocolat
Pain au lait

Mardi

DUPONT Y e ‘U

RESTAURATION

0 Pigrrefonds

EiTomate au persil (BIO)

Quiche aux fromages
Salade iceberg

- Fruit du jour

Confiture
Pain platine

0‘.'a' ¥

N <, e

=  MSC ¥ VBF M végétarien
@ AOP £ Global G.A.P 2 Local
%% |abel rouge o Contientdu porc & CE2

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

EI Bio possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
E?/CEette duchef +prgsence de porc " 4




SEMAINE DU 06-05-2024 AU 12-05-2024 Y 7 = ?

PIERREFONDS DUP ()N'-[f\J Ll @Plﬂﬂﬂjﬂﬂﬂs < @_yq

RESTAURATION

SEMAINE EUROPEENNE

:

Entrée PORTUGAL SUEDE
P Concombre a la creme (BIO)| | Rillettes de saumon

Plat Elsrandade de poisson 3% Boulettes de boeuf (BIO)
sauce créme

Pates

Boulettes au soja tomate et
basilic sauce tomate

Fromage

Dessert || KFian saveur caramel “ Fruit du jour

Godter || Fruit du Jour Pate a tartiner
Gateau abricots Pain platine

NG ’ ¢ KX N e X572

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc

== MSC ¥ VBF Végétarien i Bio
@ AOP £ Global G.A.P 1 Local El Recette du chef
#2  Label rouge o Contientdu porc # CE2 “  HVE




